| e i "
v
:ld ™
- 4
%
-
>’ )
r-
- &




Allergien?
- Lebensmittelallergien sind Bad Nieuweschans
keine Seltenheit. Darauf
nehmen wir in unseren Kiich
selbstverstindlich Riicksicht.
Denn wir wollen, dass Sie sich
bei uns gut fithlen und dass
das auch so bleibt. Unsere
Ernihrungsspezialisten geb e
Thnen gerne leckere Tipps,
speziell fiir Sie.
Ein gutes Gefiihl!

als frisch_

VORWORT



Bevor Sie gut, gesund
und lecker geniefden

Wir haben einen kleinen Appetithappen fiir Sie, aber dann in Worten. Wir
wollen lhnen mehr iiber unsere guten, gesunden und leckeren Speisen und
Getrinke erzihlen. Oder iiber unser Wellnessfood, wie wir es nennen. Suchen
Sie in aller Ruhe das aus, worauf Sie Appetit haben und lesen Sie zwischendurch
die Geschichten, die hinter unseren Gerichten und Zutaten stecken. Késtlich
und ehrlich!

Sie sind zu uns gekommen, um zu geniefen. Und weil Sie wissen, dass unsere
Wellness gut fiir Sie ist. Bewusster Genuss also. Mit dieser Speisekarte voller
Wellnessfood machen Sie lhren Tag noch ein Stiick bewusster. Und natiirlich
leckerer. Unsere Kiichen und Restaurants sorgen fiir ein vollkommenes
Gleichgewicht zwischen gut, gesund und lecker. Das macht Sie nicht nur
gliicklich, sondern auch fit!

Wellnessfood, mit Liebe und Sorgfalt zubereitet

Unsere Chefkéche sind Spezialisten fiir Wellnessfood. Sie treffen bewusste und
verantwortungsvolle Entscheidungen. Fair, pur und lokal stehen ganz oben auf
unserer Einkaufsliste. Und selbstverstindlich guter Geschmack. Alle Produkte und
Zutaten werden mit Liebe und Sorgfalt ausgewahlt. Es ist erst dann gut genug fiir
Sie, wenn wir ein gutes Gefiihl dabei haben.

Herrlich pur, direkt von der Quelle

Unsere Kéche geben sich nicht mit dem Erstbesten zufrieden. Wenn sie die
Zutaten auswihlen, achten sie darauf, was gut fiir unsere Umwelt und fiir Sie ist:
Biologisch, frei von kiinstlichen Zusatzstoffen und ohne Chemie. Auch bei der
Zubereitung lhres Gerichtes oder Snacks entscheiden wir uns fiir lecker und pur.
Das bedeutet: Weniger Siife, weniger Fett und keine unnétigen Zusitze.

Blittern Sie mit einem guten Geflihl und gesundem Appetit durch dieses
Speisekarten-Magazin. Wihlen Sie die Dinge aus, von denen Sie gute Laune
bekommen, denn unser Wellnessfood macht auch glticklich. Vom frisch-

siiflen Smoothie bis hin zu késtlichen Broten, von frischen Salaten bis zum
Rindfleischburger, der Ihnen das Wasser im Mund zusammenlaufen lasst. Das ist
unser Wellnessfood. Oh ja, und nehmen Sie sich ruhig Zeit, denn davon haben Sie
heute genug.

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!



HEISSGETRANCKE & GEBACK

Einfach kostlich und ganz aus der Néhe

® ®®G

UNSERE LIEFERANTEN AUF DER LANDKARTE

Was von weit weg kommt, ist lecker. Und was ganz aus der Nihe
kommt, ist noch leckerer. Das sagen wir manchmal in unserer Kiiche

zueinander. Mit einem Augenzwinkern natiirlich. Obwohl ...

Die meisten unserer Zutaten beziehen wir aus der Region. Von ehrlichen

Lieferanten, gleich um die Ecke. Das ist nicht nur eine bewusste, sondern

auch eine nachhaltige Entscheidung. Wir kennen die Ziichter und Bauern

und wissen, wie viel Herzblut sie in ihre Produkte stecken. Und das ist das ® @
Geschmacksgeheimnis von all den guten Dingen auf unserer Speisekarte.

1 Bauernladen Meinardi in Noordbroek

Im Friihling liefert Huib Meinardi ,weifles Gold“ (taglich frisch
gestochenen Spargel) und im Sommer bekommen wir von
ihm die leckersten Erdbeeren, Blaubeeren, Brombeeren und
Himbeeren. Immer die besten Produkte der Saison also!

2 Farm Fields in Wekerom

Exklusiv, schmackhaft und biologisch. Das Kalbsfleisch von
Farm Fields ist ganz nach unserem Geschmack. Darum
steht es in den Thermen Bad Nieuweschans (und in unseren
anderen Resorts) auf der Karte. Besonders schén: Dieser
Kélbermastbetrieb in Wekerom ist der einzige mit einem

3-Sterne-Giitesiegel des niederldndischen Tierschutzbundes.

3 Interdely in Gieten

Verschiedene italienische Spezialititen, darunter unser
Bio-Risotto und Bio-Olivenél, werden von Gino da Deppo
persénlich fiir uns bei kleinen Erzeugern und Bauern in
Italien eingekauft.

4 Metzger Wiebrands aus Bellingwolde

Edwin Wiebrands ist weithin bekannt fiir seine Ur-Groninger
Trockenwiirste und seine lokale Version der Brunswijker-
Waurst. Die diirfen auf unserer leckeren Snackplatte nicht
fehlen.

5 Kaserei Oldambt in Blijham

Sjanita und Adrie de Vos haben schon dreimal den Preis fiir
die beste Bauernkiserei der Niederlande bekommen. Wir
sind stolz darauf, dass wir ihre késtlichen Kisesorten, wie

den Senfkise, den Nusskise und den Kriuterkise, servieren
diirfen. AufSerdem verwenden wir den Kase haufig fiir unsere
Gerichte.

6 Bickerei Carl Siegert

Diese Béckerei hat eine lange Tradition, die von einer
Generation an die nichste weitergegeben wurde.
Inspiration, Innovation und handwerkliches Kénnen
stehen im Mittelpunkt. Dabei ist Nachhaltigkeit eine
Selbstverstindlichkeit. Das Brot, das wir einkaufen, ist
biologisch. Gesundes und leckeres Brot also!

7 Segafredo

Genieflen Sie Segafredo Impronte, eine italienische
Premium-Mischung aus Arabica- und Robusta-Bohnen,

die lokal in Groningen geréstet wird. Der Name Impronte
(,Fullabdruck®) steht fiir ein starkes Engagement in Sachen
Nachhaltigkeit: Der Kaffee ist 100 % biologisch, Rainforest-
Alliance-zertifiziert und in recycelbarem Material verpackt.
Jede Tasse ist eine bewusste Wahl und unterstiitzt zudem die
Fondazione Zanetti Onlus.

8 Senza Tea

Senza ist nicht nur eine Tasse Tee, sondern eine bewusste
Entscheidung fiir Geschmack und nachhaltige Herstellung.
Senza (ltalienisch fiir ,ohne®) steht fiir hochwertigen losen
Tee, der unnétigen Verpackungsabfall vermeidet. Die
Teeauswahl ist aus biologischem Anbau (Skal-zertifiziert)
und unterstreicht das Engagement fiir nachhaltige,
umweltfreundliche Anbaumethoden.



Lieber

HEISSGETRANKE laktosefrei?
Hafermilch
Café Créme 4 +1

Café Creme grofS 5.5
Cappuccino 4.3
Cappuccino grofd 6
Milchkaffee 4.3
Milchkaffee grofd 6
Espresso 4
Doppelter Espresso 5
Latte Macchiato 5
Heifle Schokolade 5

FROZEN CAPPUCCINO 7
Lieber mit Karamell, weifler Schokolade oder
Milchschokolade? Aufpreis + 0.5

KAFFEESPEZIALITATEN 8.5
Auswahl aus:

Thermen Coffee mit Baileys
Spanish Coffee mit Tia Maria
Italian Coffee mit Amaretto
Irish Coffee mit Whiskey
French Coffee mit Cointreau
Serviert mit Schlagsahne

KAFFEE-ERLEBNIS 8

Vanille Latte Macchiato mit Vanille und Schlagsahne
Red Velvet Latte Macchiato mit Red Velvet und
Schlagsahne

Brownie Latte Macchiato mit Schokolade und
Schlagsahne

Kaffee aus zertifizierten biologischen Kaffeebohnen, geréstet
in der Segafredo-Rosterei in Groningen

GEBACK

Verschiedene Kuchensorten 6
Apfelkuchen

Schokoladentorte
Bavaroistorte

Kisekuchen

Veganes Gebick

Saisonales Gebick

Lieber mit Schlagsahne? Aufpreis + 1.5

Wirklich guter Tee

Der Ursprung von Tee liegt im alten China. Die
Legende besagt, dass ein chinesischer Kaiser Wasser
erhitzte und dabei versehentlich wilde Teeblatter in
das Wasser gelangten. Der Kaiser roch das kostliche
Aroma des Tees, wie wir es noch heute kennen, und
beschloss, ihn zu probieren. Seitdem trinken wir
tiberall auf der Welt Tee.

TEE

SENZA TEA (loser Bio-Tee) 4

Auswahl aus: English Breakfast, Green Leaf, Jasmine
Blossom, Wild Rooibos, Rooibos Ingwer-Zitrone oder
Camomile Garden

TEE MIT FRISCHEN KRAUTERN 5.5
Serviert mit oder ohne Honig
Minztee

Ingwertee mit Zitrone

Friihling (Kornblume, Rosenblatt und Minze)
Eine einzigartige Kombination, die harntreibend und
entziindungshemmend wirkt.

Abwehrkrifte (Ingwer und Basilikum)

Die warmenden Eigenschaften von Ingwer und die
erfrischende Wirkung von Basilikum geben lhrem
Immunsystem einen echten Kick

Erfrischung (Zitronenmelisse, Zitrone und Minze)
Ein echter Muntermacher. Reich an Vitamin C und
férderlich fiir den Stoffwechsel.

Salvia (Salbei, Orange und Fenchel)
Unterstiitzt das Gedichtnis, wirkt verdauungsférdernd
und sorgt fiir einen strahlenden Teint.

Gliick (Rosmarin und Orange)

Ein Tee, der gliicklich macht: hebt die Stimmung und
unterstiitzt zugleich Gedachtnis und Durchblutung.

Auf Wunsch servieren wir eine laktose- und glutenfreie Leckerei
zum Kaffee oder Tee.

1 Allergien? Sagen Sie uns Bescheid. Wir helfen Ihnen gerne.



FROZEN SMOOTHIE 8.5
Mango & Maracuja

SIIHLOOWS 2 INYILIDLIV



KALTGETRANKE

DOUBLE DUTCH 5
Indian Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer oder Double Lemon

ERFRISCHUNGSGETRANKE zuckerfrei 4.3
Pepsi Zero, Lipton Ice Tea Green Zero, 7UP Free, Rivella,
Sisi Orange Zero oder Tomatensaft

ERFRISCHUNGSGETRANKE 4.3
Pepsi, Lipton Ice Tea Sparkling, Royal Club Cassis oder
Royal Club Apfelsaft

SOOF DRINK (mit oder ohne Kohlensdure) 7
Schwarze Johannisbeere, Lavendel und Apfel
Rose, Kardamom, Birne und Apfel

Zitrone, Minze und Apfel

HAUSGEMACHTER EISTEE 7
Drachenfrucht, Kirschbliite oder Mandarine

BIONADE BIO-ERFRISCHUNGSGETRANK 7
Holunder 0.33L oder Zitrone & Bergamotte 0.33L
APFELSCHORLE 6.5

MOJ LEMONADE 6
Stachelbeere & Holunderbliite oder Blaubeere & Lavendel

QUELLWASSER

Sourcy blaufrot 0.2L 4.3
Sourcy blau/rot 0.75L 7

ICED MATCHA 7.5
Auswahl aus: Maracuja oder Blaubeere

SAFTE

ORANGENSAFT 8
BIO-APFELSAFT 8

WELLNESS-SAFT 8
Ein Joghurtshake mit Zutaten lhrer Wahl: Orangensaft
oder Bio-Apfelsaft

Farbenfrohes Kraftpaket

Frisches Obst, gesundes Gemiise und ein ordentlicher
Schuss Liebe. Das sind die Zutaten fiir unsere
hausgemachten Smoothies. Natiirlich stecken sie
randvoll mit Mineralien, Ballaststoffen, Enzymen und
Antioxidanten. Und mit Vitaminen. lhre Verdauung,
lhre Knochen, lhr Herz...Eigentlich ist Ihr ganzer
Korper dankbar, wenn Sie einen Smoothie trinken. Es
ist einfach gut fiir Sie. Erst recht an einem Wellnesstag.

SMOOTHIES

DETOX SMOOTHIE 8.5
Erdbeere, Banane, Blaubeere, Apfel und Joghurt

PASSION JUICE SMOOTHIE 8.5
Maracuja, Mango, Pfirsich, Apfel und Joghurt

GRUNER SMOOTHIE 8.5
Avocado, Banane, Griinkohl, Zitrone, Apfel, Kokos und
Mandel

N3 Allergien? Sagen Sie uns Bescheid. Wir helfen Ihnen gerne.



COCKTAILS, MOCKTAILS, WEIN & BIER

COCKTAILS

PASSIONFRUIT MARTINI 13
Ketel One Wodka, Maracuja, Limette und Bourbon-
Vanille

ESPRESSO MARTINI 13
Ketel One Wodka, Tia Maria und Espresso

MOJITO 14
Captain Morgan White Rum, frische Minze und Limette

RELAX ON THE BEACH 13
Ketel One Wodka, Peach Tree, Orange und Cranberry

CLOVER CLUB 13
Tanqueray London Dry, Himbeere und Rose

APEROL SPRITZ 13
Aperol, Cava und Sprudelwasser

GIN TONIC 14
Tanqueray Gin und Tonic

COCKTAIL DES MONATS 14
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Angebot

MOCKTAILS (alkoholfrei)

VIRGIN PASSIONFRUIT MARTINI 10

Tanqueray 0.0, Maracuja, Bourbon-Vanille und veganes
Eiweifd

VIRGIN CLOVER CLUB 10

Tanqueray 0.0, Himbeere und veganes Eiweifs

VIRGIN MOQJITO 10
De Kuyper Mojito 0.0, Minze und Limette

WEISSWEIN

El Pez Volador Verdejo | Rueda, Spanien |

Glas 7 Karaffe 22 Flasche 34

Verdejo mit Aromen von Zitrus, Pfirsich und Fenchel.
Frischer, aromatischer Wein mit tropischen Fruchtnoten
und lebendiger Saure.

Epicuro Pinot Grigio | Sizilien, Italien |

Glas 8 Karaffe 26 Flasche 40

Pinot Grigio mit Noten von Pfirsich und Birne. Trocken,
leicht und angenehm mit einer zugénglichen Frische und
sanft fruchtigem Aroma.

Gran Hacienda Chardonnay | Valle Central, Chile |

Glas 9 Karaffe 30 Flasche 45

Chardonnay mit Aromen von Pfirsich, Melone und
griinem Apfel. Reich und fruchtbetont, zugleich frisch, mit
lebendiger Siure und langem, angenehmem Abgang.

Steininger Griiner Veltliner | Kamptal, Osterreich |

Glas 10 Karaffe 34 Flasche 51

Griiner Veltliner mit Noten von weiflem Obst, pfeffriger
Wiirze und frischer Mineralitdt. Lebendig und elegant,
erfrischend und mit milder, harmonischer Siure.

Du Maréchal Blanc Viognier | Roussillon, Frankreich |

Glas 10 Karaffe 34 Flasche 51

Aromatischer biodynamischer Wein aus Muscat und
Viognier mit floralen Noten, Grapefruit und frischer Frucht.
Harmonisch ausbalanciert, mit subtiler Muskatnote und
weichem Abgang.

SCHAUMWEIN

Prosecco Treviso DOC | Veneto, ltalien |

Glas 8 Flasche 40

Frischer Schaumwein mit Aromen von griinem Apfel, Birne
und Zitrusfriichten, ergénzt durch weifle Bliitennoten.
Lebendige Perlage, elegant balanciert und angenehm
zuginglich.

Cava Zero 0.0 | Katalonien, Spanien |

Glas 8 Flasche 40

Codorniu Zero ist ein késtlicher alkoholfreier Schaumwein.
Die frischen Zitrusaromen und das tropische Fruchtprofil
passen perfekt zu jedem Anlass, der eine prickelnde
Alternative verlangt. Feine Perlage, fruchtiger Charakter
und harmonisch im Geschmack.

Ayala Champagne Brut | Champagne, Frankreich|

Flasche 37.5 ¢l 40 Flasche 75 cl 70

Frischer, eleganter Champagner mit Noten von Zitrus,
Bliiten und weilem Obst. Fein strukturiert, harmonisch,
mit lebendiger Frische und langem, delikatem Abgang.



ROSE

BIER

Cazal Viel Rosé | Languedoc, Frankreich |

Glas 7 Karaffe 22 Flasche 34

Rosé aus Grenache, Cinsault und Syrah mit Aromen von
roten Beeren und feinen floralen Ankldngen. Schlank und
trocken, belebend, mit elegant-fruchtigem Charakter.

Epicuro Rosato | Apulien, Italien |

Glas 8 Karaffe 26 Flasche 40

Rosé aus Primitivo und Negroamaro mit Noten von
Erdbeere, Kirsche und Rose. Weich und saftig, zugleich
frisch, mit langem, fruchtigem Abgang und aromatischer
Wiirze.

Les Auzines Rosé | Corbiéres, Frankreich |

Glas 9 Karaffe 30 Flasche 45

Kraftiger Rosé aus Syrah, Grenache und Cinsault mit Noten
von roter Frucht und feiner Wiirze. Elegant und frisch, voll
im Geschmack, mit langem, aromatischem Abgang.

ROTWEIN

Farina Rosso | Verona, Italien |

Glas 7 Karaffe 22 Flasche 34

Cuvée aus Corvina, Rondinella und Molinara mit saftigen
Noten von Kirsche und Erdbeere. Geschmeidig und
fruchtbetont, mit weicher Struktur und zugénglichem
Charakter.

Epicuro Negroamaro | Apulien, ltalien |

Glas 8 Karaffe 26 Flasche 40

Negroamaro mit Noten von wilden Beeren, Pflaume und
roter Johannisbeere. Fruchtig und feinwiirzig, mit milden
Tanninen und langem, angenehmem Abgang.

LM Solas Pinot Noir | Languedoc, Frankreich |

Glas 9 Karaffe 30 Flasche 45

Eleganter Pinot Noir mit Noten von Kirsche, Himbeere und
Heidelbeere. Weich und fein, mit Anklingen von Erdbeere
und wiirzigen Nuancen; harmonisch mit fruchtig-frischem
Abgang.

Du Maréchal Syrah-Grenache | Roussillon, Frankreich |
Glas 10 Karaffe 34 Flasche 51

Syrah und Grenache mit Aromen von roten Friichten,
wiirzigen Noten und mediterraner Warme. Ein
geschmeidiger biodynamischer Wein mit weicher Struktur,
schéner Balance und charaktervollem, zuginglichem
Abgang.

VOM FASS

Grolsch Graafglas 0.25] 4.5

Grolsch Master 0.51 8.5

Grolsch Weizen 0.3/ 5.8

Grolsch Weizen 0.5/ 8.8

Grimbergen Blond 8

Bier der Saison 7.5

Rosébier, frisch, fruchtig und mit leichter Siifle

AUS DER FLASCHE
Grimbergen Dubbel 8
Grimbergen Tripel 8
Eggens Qua Druppel 8.75

ALKOHOLFREI

Grolsch Weizen 0.0 5.8
Grolsch 0.0 5.8

Grolsch Radler 0.0 5.8
Liefmans Fruitesse 0.0 5.8

>  Allergien? Sagen Sie uns Bescheid. Wir helfen Ihnen gerne.



SUPPEN, MITTAGSGERICHTE & SALATE

Waussten Sie, dass...

...wir fast alle Krduter, die wir fiir unsere
Gerichte verwenden, aus unserem eigenen
Gemlisegarten beziehen? In unserem
Bademantelpark bauen wir ndmlich nicht
weniger als 16 verschiedene Krduter an. Daraus
stellen wir sogar unseren eigenen Essig her.

So bleibt der Genuss besonders lange erhalten.
Aber wir ernten auch B ‘Holunderbliiten
m Garten. Und das
ie hier, auf unserer Speisekarte.
Mehr als frisch also!




SUPPEN 11:30 BIS 21:30 UHR

SALATE 11:30 BIS 21:30 UHR

GRONINGER SENFSUPPE 9 (vegetarisch méglich)
Groninger Senfsuppe mit gebratenen Speckstreifen,
jungem Lauch und Petersilie

GEROSTETE PAPRIKA-TOMATENSUPPE 8 (vegan)

Gergstete Paprika-Tomatensuppe mit Basilikumél und
Chiliflocken

MITTAGSGERICHTE 11:30 BIS 17:00 UHR

HUMMUS 16 (vegan)
Schiacciata mit Hummus, Spargel, Radieschen, gegrilltem
Gemiise, Spinat, Sprossen, Tomatencrunch und Birlauchdl

’12-UURTJE’ SPEZIAL 19
Quinoasalat, Rindfleischkroketten, Paprika-Tomatensuppe,
Quiche und cremiger Quark mit Granola

EGGS BENEDICT 16
Brioche-Brétchen mit Riucherlachs, Avocado, pochiertem
Ei, Spinat und Sauce Hollandaise

BAD NIEUWESCHANS 17

Braunes Mehrkornbrot mit Raucherlachs, hausgemachtem
Thunfischsalat, Tomate, eingelegter roter Zwiebel und
Wasabi-Mayonnaise

TOAST MIT GEMUSE 16 (vegetarisch méglich)
Toast von Mehrkorn-Mihlenbrot mit Pesto, gegrilltem
Gemiise, Brie und Bauernschinken

PINSA 17
Pinsa aus dem Ofen, belegt mit Basilikum-Pesto,
Burrata, Serrano-Schinken, Kriuterdl und Rucola

Aufpreis + 3 pro zusdtzlichem Gedeck

FISCH 21
Salat mit Rducherlachs, Garnelen, Spargel, eingelegte rote
Zwiebeln, Wakame, Radieschen, Sonnenblumenkerne und
Dill-Wasabi-Mayonnaise

Steininger Griiner Veltliner | Kamptal, Osterreich |

SCHULTERFILET VOM RIND 20
Salat mit gebratenem Schulterfilet vom Rind in Streifen,
Fenchel, Gurke, Little Gem, Tomate, Wasabi-Niissen,
Sesam-Soja-Dressing

Steininger Griiner Veltliner | Kamptal, Osterreich |

ZIEGENKASE 20 (vegetarisch)
Salat mit karamellisiertem Ziegenkase, Spargel, Mandeln,
roten Zwiebeln, Pflaumen, Karotten, Apfeln und Himbeer-
Balsamico

Epicuro Pinot Grigio | Sizilien, Italien |

POKE BOWL 19 (vegan)
Sushi-Reis, Gurke, Karotte, Wakame, eingelegte rote
Zwiebel, Avocado, Radieschen, Edamame, knusprige
Kichererbsen, Sesam-Soja-Dressing
Lieber mit Lachs oder gebratenen Schulterfilet-Streifen vom
Rind? Aufpreis + 5

Steininger Griiner Veltliner | Kamptal, Osterreich |
Unsere Salate werden mit Brot und Kriuterbutter serviert.
Sie mogen lieber hausgemachte Pommes frites?
Kein Problem! Aufpreis + 4
Glutenfreies Brot + 2

EIERSPEISEN 11:30 BIS 17:00 UHR

STRAMMER MAX 15

Miihlenbrot belegt mit Bauernschinken, Kase und
drei Spiegeleiern. Serviert mit Quinoasalat
(gebratener Speck + 1)

STRAMMER MAX NACH BAUERNART 18
Miihlenbrot belegt mit Fenchelsalami, gereiftem Kise,
drei Spiegeleiern, Pilzen, Spargel und Tomate. Serviert
mit Quinoasalat

Allergien? Sagen Sie uns Bescheid. Wir helfen Ihnen gerne.
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GERICHTE
11:30 BIS 21:30 UHR

GNOCCHI 21 (vegetarisch)

Gnocchi mit Burrata, Spinat, Spargel, Tomaten, Parmesanschaum,
Tomatenstreuseln und Chilisl

Weintipp: Du Maréchal Blanc Viognier | Roussillon, Frankreich |

COQ AU VIN 24
Schmorgericht mit marinierten Hihnchenschenkeln, Kartoffeln und Gemise in
Weilweinsauce. Serviert mit frischem Salat

Weintipp: Gran Hacienda Chardonnay | Valle Central, Chile |

MIXED GRILL 28

Gebratenes Rindersteak, marinierte Hiahnchenbrust, Merguez-Wurst und
Spareribs mit rauchiger Honig-Barbecue-Sauce. Serviert mit saisonalem Gemiise
und Ofenkartoffeln

Weintipp: Du Maréchal Syrah-Grenache | Roussillon, Frankreich |

LACHSFILET 25

Gebratenes Lachsfilet mit Aioli-Kriuterkruste. Serviert mit Petersilienkartoffeln
und Gemiise der Saison

Weintipp: Du Maréchal Syrah-Grenache | Roussillon, Frankreich |

GEMUSECURRY 23 (vegetarisch)

Gemiisecurry mit Linsen, Stifkartoffel, Karotte und Mais. Serviert mit wiirzigem
Basmatireis, pikanter Mango-Salsa, Gurkendip, Pappadum, frittierten Zwiebeln
Weintipp: Gran Hacienda Chardonnay | Valle Central, Chile |

BLACK-ANGUS-BURGER 24 (vegetarisch maglich)

Gebratener Black-Angus-Burger auf Briochebrétchen mit Salatmischung,
Tomaten-Gurken-Relish, Cheddar, eingelegter Zwiebel, Bacon und frittierten
Zwiebelringen. Serviert mit frischen Pommes frites und Mayonnaise
Weintipp: Du Maréchal Syrah-Grenache | Roussillon, Frankreich |

BEILAGEN (nur zusammen mit den Gerichten zu bestellen)

Gemischter Salat 5
Ofenkartoffeln 5

Aufpreis + 3 pro zusditzlichem Gedeck

Allergien? Sagen Sie uns Bescheid. Wir helfen Ihnen gerne.
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DESSERTS & BITES

CHEESECAKE 10
Kardamom-Cheesecake mit rotem Pfeffer, Beeren-Gel, Joghurteis,
Lemon Curd und Crumble von rosa Pfeffer und Joghurt

CREME BROLEE 10
Créme brilée von Birnen mit eingelegten Rosinen, Eiscreme mit
Rumrosinen und Rumschaum

PANNA COTTA 10
Panna Cotta mit Vanille, Schokoladeneis, Baiser, Pistaziencrumble
und Mandelkeks

GRANOLA BOWL 9
Granola Bowl mit cremigem Quark, Obst der Saison, Honig,
Banane, Miisli, Maulbeeren und Kokos

Oh, wie lecker...

DESSERTS 11:30 BIS 22:00 UHR



Genuss fiir Zwischendurch

Kurz ausruhen und genieflen. In diesen Momenten fiihlen Sie, wie gut Wellness Ihnen tut. Und es ist
auch der perfekte Moment fiir ein erfrischendes Getrénk und einen leichten Snack. Ein warmer oder

kalter Happen, vegetarisch, mit Fisch oder Fleisch oder ein urholldndischer ,,Bitterba

BITES 11:30 BIS 22:00 UHR

I"

.. Einfach lecker!

OFENKARTOFFELN 7 (vegetarisch)
Gewiirzte Roseval-Kartoffeln mit Skyr-Gurken-Dip

BITTERBALLEN 6 Stiick 8.5 12 Stiick 15
Runde Fleischkroketten mit Senfmayonnaise

BLUMENKOHL-BITES 9 (vegan)
Frittierter Blumenkohl in knuspriger Panade mit Curry-
Ingwer-Dip

CAMEMBERT 9.5 (vegetarisch)
Camembert aus dem Ofen mit Nuss-Crumble,
Thymianhonig und Brot

FRITTIERTE KASEBALLCHEN 6 Stiick 11
Frittierte Kisebillchen mit Old Amsterdam-Kise und
Chipotle-Sauce

HUMMUS 11 (vegan)
Hummus aus Kichererbsen mit Rapsdél, Gemiisechips,
Papadum, knusprigen Kichererbsen und Grissini

BROT MIT DIP 8 (vegetarisch)
Brotplatte mit Bauernbrot, Kriuterbutter und Aioli

KASE- UND WURSTPLATTE 17
Serrano-Schinken, lokale Wurst, Bauernkise, Senfkise,
Cornichons, Niisse und Chutney

Allergien? Sagen Sie uns Bescheid. Wir helfen Ihnen gerne.
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